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1_DIVERSIDAD TOTHL

NO NI NA

C/ Melendez Valdés, 16

Tapa: Pasta de colores con emulsiéon de nata con calabacin y bacon.

2_TORREZNOS DEL ORGULLD

LA MARIMORENA ASTURIANA

Plaza de la Molineta

Tapa: Torreznos de Soria, mas orgullosos que nunca.

3_TO’LOPILLO CON SHLSH DE OPORTO
LA MARINA

Paseo San Francisco

Tapa: iTris tras! Un solomillo que lleva patatas por delante y por detras, con salsita para que entre mejor.

4_ENREDO OE PUERROS

EL CAMALEON MAS QUE VINOS

C/ Salesianos, 4

Tapa: Ensalada templada de puerros confitados a baja temperatura con salsa romesco de
anacardos y vinagreta con aceite de anchoas, lima y parmesano.

S_SHTISFRYER: PARA TODOS LOS GUSTOS

WYCO RESTAURANTS

Av. Sinforiano Madroriero, 19

Tapa: Minihamburguesa de carne prensadamechada, cebolla caramelizada y salsa cheddar.




6_GRYTATOUILLE

LA TASQUITA DE BERE

C/ Murioz Torrero, 6

Tapa: Verduras de inspiracion francesa de gran colorido.

?_PAPARS RRCOIRIS

LA SAL TABERNA DE BADAJOZ

C/ Arias montano, 8

Tapa: Patatas alioli con un toque de color.

8_FREE NIPPLES

CARMEN GASTROBAR GIN CLUB
C/San Juan, 3

Tapa: Ensaladilla de pulpo y gambas.

9_CRONUETAS ORGULLOSAS

CAFE BAR LAS PALMERAS

C/ Sebastian Montero de Espinosa, 47
Tapa: Croquetas surtidas sobre patatas paja.

18_PRLOMITAS DE PICNIC

MESON MINIATURA

C/ Saavedra Palmeiro, 9

Tapa: Tortillas diversas, acompafadas de salmorejo de remolacha y rulo de cabra y palomitas
de colores.




11_LEMON PRIDE

LA BISTROLOGICA

C/ Jacinta Garcia Herndndez, 4

Postre: Una Lemon pie tan Unica como atrevida.

12_PRIDECRKE

FLOCO ORIGINAL COFFEE

Av. Sinforiano Madrorero, 15

Postre: Tarta de bizcocho especiado multicolor con relleno de ButterCream.
13_RAINBOW OF LOVE

MEDIA CANA

Av. José Maria Alcaraz y Alenda, 11

Postre: Tarta de colores de la bandera LGBTI.
14_GOLFERDO

LA TORRE BISTRO

C/ Rafael Lucenqui, 9

Postre: Panecitos de canela.

IS_PINK VELVET

CAFE LA GALERIA

Plaza Lépez de Ayala, 3

Postre: Bizcocho de vainilla con combinacién de mousse de queso.
16_2URITO DE PINA COLRDX POR TI

JARA HELADOS & CAFE

Plaza de la Soledad, 4

Postre: Tarta individual de pifa colada.




17_RHAINBOW CRKE

FLOCO ORIGINAL COFFEE

Plaza de los Alféreces, 4

Postre: Tarta de jugoso bizcocho con relleno de crema de queso.

18_TRRTRANS

CAFE BAR LAS PALMERAS

C/ Sebastian Montero de Espinosa, 47

Postre: Tarta fantasia con tres sabores: chocolate blanco, petit suisse y queso.

19_KUBIPRIDE

BAR KU

C/ Zurbardn, 20, Local 12

Coctel: Un colorido coctel que representa el espiritu de union y aceptacion para la comunidad
LGBTIQ+. Un trago lleno de color y sabor, perfecto para demostrar el apoyo y respeto a la lucha por la
equidad de los derechos LGBTI.

2B8_RAINBOW FEST

MALAFAMA SURFER BAR

C/San Blas, 7

Céctel: Un combinado de bebida en la gue muchos colores veras y su magia sentiras.

2l_MY WRY

PUB SONATA

C/ Jacinta Garcia Herndndez, 13

Céctel: Un arcoiris de sabores tropicales, mezclados con la chispa del ron caribefo.




RUTA DE LA TAPA

Extremadura es una tierra rica, eso ya lo sabemos. Su riqueza viene marcada por
su extenso patrimonio natural e histérico-artistico, ademas de por su especta-
cular gastronomia. Degustarla supone zambullirse en un paisaje inmenso, del
que surgen productos tan genuinos y nobles que sitdan a nuestra cocina al
calor de los mas altos fogones del pais.

Nuestra gastronomia sorprende por sus sabores e infinitas posibilidades culina-

rias, respaldadas por la calidad y la variedad de sus manjares, con una despensa ¥
natural que cuenta con el reconocimiento de numerosas Denominaciones de
Origen. La cereza del Jerte, el cordero y la ternera de Extremadura, los quesos de

la Serena, el aceite de Monterrubio, el jamén dehesa de Extremadura, la torta i
del Casar, la miel Villuercas-lbores, el vino Ribera del Guadiana, el pimentén de

la Vera, el aceite Gata-Hurdes y el queso de los Ibores son muestra de la excelen-

te calidad de los productos extremenos, a la altura de los paladares mas
exigentes.

La gastronomia extremefa combina el legado ancestral de romanos, visigodos,
arabes, sefardies, pastores, la tradicion monacal, la huella de productos del

i Nuevo Mundo y la influencia de la cocina portuguesa, con una restauracién
innovadora, de corte vanguardista y reconocido prestigio internacional. Por
todo esto, te invitamos a degustar esta diversidad gastronémica y a disfrutar de
la séptima edicién de la Ruta de la Tapa y la Tarta LGBT.
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JUNTA DE EXTREMADURA
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